
B R O T E
ZUM FRÜHSTÜCK, BRUNCH ODER 
EINFACH FÜR ZWISCHENDURCH ZU 
JEDER ZEIT

B R U N C H  B O X
EINZELN ODER ALS BOOST BOX

S Ü S S E S  & 

K U C H E N

S A N D W I C H E S
AUF KNUSPRIG GEBACKENEM 
BUTTERBRIOCHE

A D D - O N S
GERNE KANNST DU EXTAS 
DAZU BESTELLEN

AVOCADO    7.5
auf körnigem Frischkäse, mit Tomate, 
Wildkräutersalat, Tomatenchutney & Kressesalat
vegan, dann ohne Frischkäse bestellen

GEBRATENE PILZE    7.5
auf Kräuterfrischkäse, geschmolzenem Käse, mit 
einem Spiegelei & Thymian-Walnuss-Gremolata
vegetarisch

STRAMME    7
mit mittelaltem Gouda, Kochschinken, 
zwei Spiegeleiern, Tomatenchutney & Relish

GERÜHRTES     6
aus drei Eiern mit Parmesan, Relish & 
Tomatenchutney  
vegetarisch

mit geschmortem Wurzelgemüse,   12.9
mariniertem Wildkräutersalat, Avocado, 
gegrillten Cherrytomaten, Feta Käse & 
Rote Bete Hummus
vegetarisch

Brunch Box plus ein Sandwich Eurer Wahl  30
& zwei Aperol Spritz!

JOGHURT GRANOLA BOWL   7.5
in Ahornsirup & Walnussöl gebackenes 
Nuss-Granola, dazu Beerenchutney & frisches 
Obst der Saison 
Glutenfreies Nuss-Granola

Wirf gerne einen Blick in unsere 
Kuchenvitrine - sie sagt mehr als es tausend 
Worte könnten.

PAULAS GEBEIZTER LACHS   11
mit Dill-Wasabi-Mayo verfeinert mit Kapern, 
frischer Gurke, pickeled red onions & 
einem gefaltetem Ei 

PASTRAMI    11
feinstes Pastrami mit zartschmelzendem 
Bergkäse, lauwarmen Sauerkraut, saurer Gurke, 
Tomatenchutney & ordentlich Reubendressing

VEGGI     9.5
mit geschmortem Wurzelgemüse, 
Rote Bete Hummus,Piment d‘espelette Frischkäse, 
Orangenfi lets & marinierten Wildkräuterspitzen

RÜHREI Natur aus 3 Eier   4
SPIEGELEI     1.2
ROTE BETE HUMMUS vegan   2
AVOCADO    2.2
GEBRATENE PILZE    3
WILDKRÄUTERSALAT   4

L U N C H
MAULTASCHEN    8.5
gebraten mit Rote Bete Hummus, 
geschmortem Wurzelgemüse & matiniertem 
Wildkräutersalat 

SERVIETTENKNÖDEL   9
gebraten mit Spargel & Pilzen, 
Wildkräutersalat & Zitronen-Vinaigrette
vegetarisch

WILDKRÄUTERSALAT   9
mit geschmortem Wurzelgemüse & Avocado
vegan



C O F F E E
Kaff	ee    2.5
Kaff	ee	groß   3.5
Espresso    2
Espresso	Macchiato  2.2
Espresso	Doppio	   2.7
Americano	   2.5
Milchkaff	ee   3.1
Latte	Macchiato   3.1
Cortado    2.6
Cappuccino   2.8
Flat	White   3.3
extra	Shot   0.7
Chai	Latte	BlackSense  3.5
Dirty	Chai	Espresso + BlackSense 4.2
Hot	Chocolate	   3.1
Dirty	Chocolate	Espresso + Chocolate 3.8
Sahne

+ Laktosefreie-, Soja- oder Hafermilch  0.4 

I C E D  C O F F E E
Iced	Latte   3.5
Iced	Flat	White   3.5
Iced	Chai	Latte	BlackSense  3.9

T E E
Booster    3.6
(alles frisch: Minze, Ingwer & gepresste Orange)
Frische Minze   3.1
Frischer Ingwer   3.1
Earl	Grey    2.9
Grüner	Tee   2.9
Früchtetee   2.9
Kräutergarten   2.9

F R I S C H  G E P R E S S T
Orangensaft 0.2   3.5

A L K O H O L F R E I
Proviant Rhabarberlimo 0.33  3
Proviant Zitronenlimo 0.33   3
Proviant Apfelschorle 0.33  3
aus biologischem Anbau
Djahé Ingwer-Zitrone 0.33  3.5
Djahé Ingwer-Maracuja 0.33  3.5
Djahé Ingwer-Rhabarber 0.33 3.5
aus biologischem Anbau
Balis Basilikum-Ingwer	0.33  3.5
Afri Cola 0.2   2.9
Afri Cola light 0.2   2.9
Früh Sport Fassbrause 0.33  3
Viva	con	Agua 0.33 laut oder leise 2.4
Viva	con	Agua	0.75 laut oder leise 5.4

B I E R
Reissdorf Kölsch 0.33  2.8
Mühlenkölsch 0.33   3
Tannenzäpfl	e 0.33   3
Lammsbräu Bio alkoholfrei 0.33 3

D R I N K S
Basilikum	Spritz   6.5
Basilikumsirup mit Weißwein & Soda
vom DREIGANG - Supper Club
Aperol	Spritz   6.5
Aperol mit Prosecco, Soda & Orange
Rhabarber	Spritz   6.5
Rhabarbersaft mit Prosecco, 
Rhabarberlikör, Soda & Thymian
Sommergedeck   4
Espresso & Mini Aperol

Über unsere wechselnde Weinkarte
erzählen wir Dir gerne mehr!

Passwort:	geschnittenbrot0108
FRITZ!Box	7430	JU

Am Wochenende bitten wir Euch keinen 
Laptop oder Notebook auszupacken

L A P T O P  &  W L A N GESCHNITTEN BROT
Alteburgerstraße 28
50678 Köln

Telefon: +49 (0)17 79 74 16 06
post@geschnitten-brot.de
@geschnitten_brot

ÖFFNUNGSZEITEN
Täglich von 10.00 - 18.00 Uhr 
außer dienstags

RESERVIERUNGEN
Einfach anrufen oder schreiben



B R O T E
ZUM FRÜHSTÜCK, BRUNCH ODER 
EINFACH FÜR ZWISCHENDURCH ZU 
JEDER ZEIT

B R U N C H  B O X
EINZELN ODER ALS BOOST BOX

S Ü S S E S  & 

K U C H E N

S A N D W I C H E S
AUF KNUSPRIG GEBACKENEM 
BUTTERBRIOCHE

A D D - O N S
GERNE KANNST DU EXTAS 
DAZU BESTELLEN

AVOCADO    8
körniger Frischkäse | Tomate | Wildkräutersalat 
Tomatenchutney | Kressesalat
vegan, dann ohne Frischkäse bestellen

GEBRATENE PILZE    8
Kräuterfrischkäse | Käse | Spiegelei 
Thymian-Walnuss-Gremolata
vegetarisch

STRAMME    7.5
mittelaltem Gouda | Kochschinken 
2 Spiegeleiern | Tomatenchutney | Relish

GERÜHRTES     7
3 Eier | Parmesan | Relish | Tomatenchutney  
vegetarisch

mit geschmortem Wurzelgemüse,   12.9
mariniertem Wildkräutersalat, Avocado, 
gegrillten Cherrytomaten, Feta Käse & 
Rote Bete Hummus
vegetarisch

Brunch Box plus ein Sandwich Eurer Wahl  30
& zwei Aperol Spritz!

JOGHURT GRANOLA BOWL   8
in Ahornsirup & Walnussöl gebackenes 
Nuss-Granola, dazu Beerenchutney & frisches 
Obst der Saison 
Glutenfreies Nuss-Granola

Wirf gerne einen Blick in unsere 
Kuchenvitrine - sie sagt mehr als es tausend 
Worte könnten.

Für TAKE AWAY gelten andere Preise!

PAULAS GEBEIZTER LACHS   11
Dill-Wasabi-Mayo | frischer Gurke | pickeled red 
onions | gefaltetem Ei

PASTRAMI    11
feinstes Pastrami mit zartschmelzendem 
Bergkäse, lauwarmen Sauerkraut, saurer Gurke, 
Tomatenchutney & ordentlich Reubendressing

VEGGI     10
mit geschmortem Wurzelgemüse, 
Rote Bete Hummus,Piment d‘espelette Frischkäse, 
Orangenfi lets & marinierten Wildkräuterspitzen

RÜHREI Natur aus 3 Eiern   4
SPIEGELEI     1.2
ROTE BETE HUMMUS vegan   2
AVOCADO    2.2
GEBRATENE PILZE    3
WILDKRÄUTERSALAT   4

L U N C H
MAULTASCHEN    8.5
gebraten mit Rote Bete Hummus, 
geschmortem Wurzelgemüse & matiniertem 
Wildkräutersalat 

SERVIETTENKNÖDEL   9
gebraten mit Spargel & Pilzen, 
Wildkräutersalat & Zitronen-Vinaigrette
vegetarisch

WILDKRÄUTERSALAT   9
mit geschmortem Wurzelgemüse & Avocado
vegan



B R O T E

AVOCADO	 	 	 	 8
körniger	Frischkäse	|	Tomate	|	Wildkräutersalat	
Tomatenchutney	|	Kressesalat
vegan, dann ohne Frischkäse bestellen

GEBRATENE PILZE    8
Kräuterfrischkäse | Käse | Spiegelei 
Thymian-Walnuss-Gremolata
vegetarisch

STRAMME    7.5
mittelaltem Gouda | Kochschinken 
2 Spiegeleiern | Tomatenchutney | Relish

GERÜHRTES     7
3 Eier | Parmesan | Relish | Tomatenchutney  
vegetarisch

S A N D W I C H E S

AVOCADO    8
körniger Frischkäse | Tomate | Wildkräutersalat 
Tomatenchutney | Kressesalat
vegan, dann ohne Frischkäse bestellen

GEBRATENE PILZE    8
Kräuterfrischkäse | Käse | Spiegelei 
Thymian-Walnuss-Gremolata
vegetarisch

STRAMME    7.5
mittelaltem Gouda | Kochschinken 
2 Spiegeleiern | Tomatenchutney | Relish

GERÜHRTES     7
3 Eier | Parmesan | Relish | Tomatenchutney  
vegetarisch



S Ü S S E S

A D D - O N S
GERNE KANNST DU ZU ALLEN 
GERICHTEN EXTAS DAZU BESTELLEN

AVOCADO    7.5
auf körnigem Frischkäse, mit Tomate, 
Wildkräutersalat, Tomatenchutney & Kressesalat
vegan, dann ohne Frischkäse bestellen

GEBRATENE PILZE    7.5
auf Kräuterfrischkäse, geschmolzenem Käse, mit 
einem Spiegelei & Thymian-Walnuss-Gremolata
vegetarisch

STRAMME    7
mit mittelaltem Gouda, Kochschinken, 
zwei Spiegeleiern, Tomatenchutney & Relish

GERÜHRTES     6
aus drei Eiern mit Parmesan, Relish & 
Tomatenchutney  
vegetarisch

Blabla     7
mit mittelaltem Gouda, Kochschinken, 
zwei Spiegeleiern, Tomatenchutney & Relish

TRALLALA    6
aus drei Eiern mit Parmesan, Relish & 
Tomatenchutney  
vegetarisch

JOGHURT GRANOLA BOWL   7.5
in Ahornsirup & Walnussöl gebackenes 
Nuss-Granola, dazu Beerenchutney & frisches 
Obst der Saison 
Glutenfreies Nuss-Granola

HAUSGEMACHTER KUCHEN   3.8
Wirf gerne einen Blick in unsere 
Kuchenvitrine - sie sagt mehr als es tausend 
Worte könnten. Wir backen alles selbst und frisch jeden 
fucking tag biatch

PAULAS GEBEIZTER LACHS   11
mit Dill-Wasabi-Mayo verfeinert mit Kapern, 
frischer Gurke, pickeled red onions & 
einem gefaltetem Ei 

PASTRAMI    11
feinstes Pastrami mit zartschmelzendem 
Bergkäse, lauwarmen Sauerkraut, saurer Gurke, 
Tomatenchutney & ordentlich Reubendressing

VEGGI     9.5
mit geschmortem Wurzelgemüse, 
Rote Bete Hummus,Piment d‘espelette Frischkäse, 
Orangenfilets & marinierten Wildkräuterspitzen
vegetarisch

RÜHREI Natur aus 3 Eiern   4
SPIEGELEI     1.2
ROTE BETE HUMMUS vegan   2
GEBEIZTER LACHS    4.5
AVOCADO     2.2
GEBRATENE PILZE    3
WILDKRÄUTERSALAT   4

S A L AT E  &  C O .

MAULTASCHEN    8.5
gebraten mit Rote Bete Hummus, 
geschmortem Wurzelgemüse & matiniertem 
Wildkräutersalat 
mit Fleisch

SERVIETTENKNÖDEL   9
gebraten mit geschmortem Wurzelgemüse, 
Wildkräutersalat & Zitronen-Vinaigrette
vegetarisch

WILDKRÄUTERSALAT   9
mit geschmortem Wurzelgemüse & Avocado
vegan

WILDKRÄUTERSALAT MIT LACHS  9
mit geschmortem Wurzelgemüse & Avocado
vegan

ANTIPASTI     12.9
mit geschmortem Wurzelgemüse,   
mariniertem Wildkräutersalat, Avocado, 
gegrillten Cherrytomaten, Feta Käse & 
Rote Bete Hummus
vegetarisch

B R O T E
ZUM FRÜHSTÜCK, BRUNCH ODER 
EINFACH FÜR ZWISCHENDURCH 

ZU JEDER ZEIT

S A N D W I C H E S
AUF KNUSPRIG GEBACKENEM 

BUTTERBRIOCHE


